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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

1. Safety regulations

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yoursel.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m

* Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

¢ Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.
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* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

* Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before

cleaning, maintenance or storage.

2. General information

IDENTIFICATION OF “INSTRUCTION MANUAL"
Instruction manual is a document issued by the
manufacturer and is an integral part of the ma-
chine. This document is duly identified in order to
allow the traceability and/or future reference.

PURPOSE OF THE DOCUMENT

The main purpose of instruction manual is to give
to client and to all concerned personnel, necessary
information for its correct installation, use and

MANUAL PRESERVATION

This present document is an integral part of the
machine; for this reason, it has to be guarded and
duly used for machine’s life long, also in case it is
ceased to a third party.

Eventual requests for further copies of this present
document will have to be reqularised with a pur-
chase order to the manufacturer. In order to cor-
rectly store for a long time this manual, we suggest
to:

e Use the manual in order not to damage all or

REGULATORY REFERENCES

This present document refers to the indications
written in

- Attachment “I" to directive 89/932/CEE and fol-

DEFINITIONS

According to CEE 89/3392 and following updates,
these definitions are disclosed:

- OPERATOR: the person/s committed with the
function, the regulation and the ordinary mainte-

All rights, concerning its reproduction and divul-
gation and relevant documentation here attached,
reserved.

maintenance with particular care to safety condi-
tions.

part of its contents. In particular, it is recommend-
ed not to abandon the manual during use, and to
put it back in the assigned place immediately after
the end of the consultation;

¢ Do not remove, tear or rewrite parts of the man-
ual for any reason. Any assembly to the same must
be requested from the manufacturing company;

e Store the manual in areas protected from hu-
midity, heat and other environmental agents that
may affect its integrity or duration.

lowing amendments: point 1.7.4;
- UNIEN 292/2 - 1992, Point 5.5

nance or the cleaning of the machine;
- USER: the person/s who are responsible and/or
owners.

MANUFACTURER’S IDENTIFICATION DATA AND LOCATION OF “CE LABEL"

Company's identification as manufacturer of the
machine happens according to current laws by fol-
lowing acts:

- Declaration of conformity

- CE labelling

- Instruction Manual
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- A specific label on the machine shows indelibly
the information relevant to CE labelling

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO REMOVE THE “CE
LABELLING” AND/OR REPLACE IT WITH OTHER
LABELS.



If, for accidental reasons, “CE LABELLING” was
damaged, detached from the machine or simply

manufacturer’s seal removed, client must inform
manufacturer.

3. Special Safety Regulations

Every interaction operator-machine, as part of the
intended use and all machine’s life long, has been
carefully and completely analysed by the manu-
facturer during project, production and in manual
writing phases. Despite this, it being understood
that nothing can replace experience, good training
and, especially, “good sense” of those acting with
the machine. These last requirements are nec-
essary and fundamental either in every operative
phase or while reading this present manual.

The missing respect of the precautions and spe-
cific advises written in this manual, the use of the
machine by non-qualified personnel, violate any
security rule relevant to the project, production and
foreseen use and relieve the manufacturer from
any responsibility in case of damages to people or
things.

Manufacturer is not responsible for the lack of ob-
servance of safety precautions written in this man-
ual by the end user.

MACHINES’ SIGNS
On the machine you will find rating label and this
safety label (below).

P

ATTENZIONE W
NON RIMUOVERE IL CARTER PRIMA
O AVER TOLTO LA TENSIONE

ATTENTION
‘DO NOT REMOVE THE CARTER BEFORE
SWITCHING OFF YOLTAGE

HIGH TENSION  ME PAS ENLEVER LE CARTER AVANT

DE COUPER LA TENSION

. A

Check they are not taken away or damaged.

Please strictly respect these recommendations:
¢ Do not ever touch metal parts of the machine
with wet or humid hands;
e Do not pull the cable or the machine itself to
unplug it;
¢ Do not allow children or non-capable people
to use the machine without supervision;

e Electrical safety of this machine is assured
only when it is plugged with a suitable ground-
ing plan as per current laws about electrical
safety; it is mandatory to double check this
fundamental characteristic and, if any doubt,
ask for a check-up by qualified personnel;
manufacturer can’'t be considered responsi-
ble for eventual damages caused by a lacking
grounding plant;

e In case of a potential damage to the safety
grounding, the machine has to be complete-
ly switched off to avoid undesired and/or
non-voluntary activations;

e Always use protection fuses which comply
with current safety rules, with right value and
suitable mechanical characteristics;

e Avoid to use repaired fuses and the creation
of short circuits on the terminals which are on
the fuses-holders;

e Source cable of the machine does not have to
be replaced by the user; in case it gets dam-
aged or it needs to be changed, please ad-
dress exclusively to the manufacturer;

e Keep the cable far from hot sources;

e Always turn off and unplug the machine be-
fore starting with any cleaning procedure;

e Clean all surfaces, panels and control key
board with dry and soft tissues or lightly
soaked with a smooth detergent;

e Do not try to repair this machine. Please con-
tact an authorised customer care;

e Ashort cable is supplied to reduce the risk of
getting stuck or stumbling;

¢ The use of extension is not prohibited, but we
suggest to pay attention during the use. When
an extension is used, the electrical power of it
does not have to be lower than the machine’s
one;

e Operators are compelled to underline to their
direct managers any eventual deficiency and/
or potential dangerous situation that should
arise;

e User strictly has to quickly inform the man-
ufacturer if he finds defaults and/or mal-
functioning of accident prevention’s systems
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besides whatever supposed danger situation;

e |t is strictly forbidden that the user or third
parties (authorised personnel from manufac-
turing company excluded) make any change to
the machine and its functions as well to this
present technical document;

e In case of malfunctioning and/or dangers
due to a lack of observance of what per here
above, manufacturer does not respond to the
consequences;

e We suggest to ask for eventual modifications
directly to the manufacturer.

4. Intended use

The machines here described have been express-
ly conceived for the vacuum packaging according
to the instructions in this present manual and will
have to be destined only to this purpose. Any oth-

er use is considered improper and consequently
dangerous. Manufacturer can’t be considered re-
sponsible for eventual damages which derive from
improper, wrong and unreasonable uses.

5. Description and technical data
DESCRIPTION

A.DRY - Push this button to pack dry products.

B. MOIST - Push this button to pack humid prod-
ucts.

C. FAST - Push this button to have a faster vacuum
cycle, it is suggested for dry or voluminous prod-
ucts.

D.SLOW - Push this button to have a slower vac-
uum cycle, this is suggested for humid products in
order to avoid to be sucked inside vacuum pump
E. VACUUM SEAL
working cycle composed of an initial vacuum phase
and then, if no other inputs are set, to pass to seal-

- Push this button to have a
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ing phase automatically

F. PULSE VAC - This button allows to double check
vacuum cycle on very delicate products. Pushing
this button pump starts to suck air inside the bag,
releasing it, for whatever necessity, the vacuum
phase stops.

G. SEAL CANCEL - This is the function to seal bags
of the desired length starting from a goffer roll.
Simulate a regular working cycle and, once the
vacuum phase starts, push it twice to stop it imme-
diately and seal the bag.



H.COUNTER-BAR SILICONE

I. HOLDING GASKETS (INFERIOR/SUPERIOR])

J. BOTTONS - At the 2 lateral sides, if pressed
together at the end of the working cycle, allow to
unlock the machine cover.

K.SEALING BAR

L. FUNCTION “CONTAINERS” - To be selected in
order to do the vacuum in external containers that

can be ordered separately.

M.FUNCTION ,,MARINATING" - To be selected in

order to effectuate the marinating of the meat, al-

ways in external containers.

N.VALVE FOR EXTERANL CONTAINER CONNEC-

TOR m
0.CUTTER HOLDER

P. CUTTER

DANE TECHNICZNE
KoD 899977
Wymiary 375x155x(H) mm
Moc 180 W
Napiecie 230V /50 Hz
Listwa zgrzewajaca 310 mm
Pompa prozniwa 16 /min
Obudowa ABS
Waga netto 2 kg




6. Befor use

GOODS PICK-UP
If during goods delivery, the packaging should ap-
pear broken, the wooden/plastic base damaged,

INSTALLATON

Remove the packaging and check the integrity of
the machine within 24 hours from reception. In
particular, check if the machine looks intact and
without any visible damage that can be caused by
transport. If any doubt, do not use the packer and
inform the manufacturer.

COMMUNICATIONS RELEVANT TO DAMAGES

ENVIRONMENT
Put the packer in a place with a low percentage of
humidity and far from heat sources.

etc..., accept it with the writing:
“PROVISIONALLY ACCEPTED"

RAISED AFTER 24 HOURS FROM RECEPTION
WILL BE CONSIDERED VAIN.

EVENTUAL COMMUNICATIONS, RELEVANT TO
NON-COMPLIANT SHIPPED SPARES HAVE TO BE
CLAIMED WITHIN 24 HOURS FROM GOODS RE-
CEPTION. AFTER THAT ANY CLAIM WILL BE CON-
SIDERED VAIN

VACUUM PACKER DOES NOT HAVE TO BE IN-
STALLED IN AN EXPLOSIVE ENVIRONMENT.

7. User manual
MAIN GUIDE LINES FOR VACUUM PACKING

e FOOD PRESERVATION AND SAFETY:
IMPORTANT: vacuum packaging does NOT replace
refrigeration or freezing. Eventual perishable food
which require refrigeration have to be refrigerated
or frozen after vacuum packing.

To obtain better result in making product’ shelf-life
longer, it is important to pack fresh food. Once food
started to perish, vacuum packing can only slow
down the process.

Vacuum packing can't avoid mould to grow. Oth-
er diseases caused by micro-organisms can still
grow in low oxygen environment and could need
additional means to be eliminated.

IMPORTANT: always defrost food in the fridge or in
the micro-wave, do not defrost perishable food at
room temperature.

e TIPS FOR MEAT OR FISH VACUUM PACKING:

Try to pre-freeze meat and fish per 1-2 hours be-
fore vacuum packing. This tip gives a higher du-
ration.
If you can't, put a bent paper towel in between the
food and the bag, remaining always below the area
where the sealing will be done. Leave the towel in-
side the bag in order to absorb humidity and juices
in excess during vacuum cycle.
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e TIPS FOR CHEESE VACUUM PACKING:
It is possible to vacuumise cheeses also for a long
period (up to 120 days for crusted cheeses) but,
because of anaerobic bacteria, soft cheeses never
have to be vacuum packed.

e TIPS FOR VEGGIES VACUUM PACKING:

We warm recommend to blanching the veggies in
boiling water or in the micro-wave before vacu-
um packing in order to interrupt enzymatic action
which could lead to flavour, colour and texture loss.
After blanching, dip them in cold water to stop
cooking process.

NOTE: all veggies naturally output some gas during
the conservation. For this reason, after blanching
and vacuum packing, we suggest to store them in
the freezer.

IMPORTANT: because of anaerobic bacteria,
mushrooms, onions and garlic never have to be
vacuum packed.

e TIPS FOR POWDERS VACUUM PACKING:
When powder products like flour, it is better to use
the original packing inside the vacuum bags. Light
powders could be sucked inside the machine and
cause damages or affect the reaching of a total
sealing.



Shelf life for vacuumed products kept at 0°/ +3°C
(merely indicative data according to variable parameters)

FRESH MEAT

Beef 20 days

Veal 20 days

Pork 15 days

White meats 15 days

Rabbit/Game with bones 20 days

Lamb/Goat 20 days

Sausage/Cold cuts 20 days

Offal (liver, heart, brain, tripe, 10-12 days

etc)

FISH Average shelf life 7/8 days with extremely fresh product
CURED COLD CUTS Optimal shelf life for more than 3 months.
HARD CHEESE (Parmesan, Pecori- 120 days

no, etc.)

FRESH CHEESE 30-60 days

(Mozzarella, brie, etc.)

VEGETABLES around 15-20 days

HOW TO GET DESIRED DIMENSIONS OF THE BAGS:
This vacuum machine is equipped with a cutter in
order to cut the desired length of the bag from the
goffer roll. Please make sure you cut in straight
line.

1) Open the lid. Put one edge of the cut bag on the
holding stripe.

2] Close the lid pushing on both sides till you hear
a double “click”.

3) Now that the lid is locked, push the button
“SEAL-CANCEL" to get a customised bag. The light
turns on during the sealing phase.

4) Once completed, the light turns off; push the
locking buttons on both sides, now it is safe to take
the brand new bag.

5] Customised bag is now ready for the vacuum
sealing.

ATTENTION: Be sure to let the machine cool down.
Wait at least 20 seconds between one cycle and the
next one. In case of a prolonged use the machine
turns off itself in order to avoid an over-heating.
In that case, wait 25 minutes in order to make the
machine cool down.



PROCEDURE FOR THE WORKING CYCLE

1) Put the product inside the goffer bag. Leave at
least 2 cm between the product and the upper part
of the bag to allow a correct sealing of the bag it-
self.

2) Open the lid and put the open side of the bag in
the vacuum chamber, as per figure:

3) Close the lid pushing on both sides till you hear
a double “click”.

4) Choose the proper function according to the
product you are going to pack: FAST/LOW/DRY/
MOIST

NOTE: when humid products are sucked, choose
MOIST and slow program.

PROPER USE OF PULSE VAC

Since pressure during the regular vacuum function
is usually very high, sometimes it happens that
more fragile products get damaged. In this case,
it is possible to use the "PULSE" function to check
the vacuum time and pressure no to squeeze the
delicate objects.

When packing products with a high percentage of
liquids, it is possible to use this function in order
to avoid that the liquid is sucked inside the pump.

1) Put the products to be sealed inside the goffer
bag. Posizionare gli articoli da sigillare nella busta.
Leave at least 2 cm between the product and the
upper part of the bag to allow a correct sealing of

MAKE VACUUM IN EXTERNAL CONTAINERS

NOTE: containers and cable are not included in the
machine but are sold separately.

1) Plug the machine in and open the lid.

2) Put the desired product inside the container. Put
the tap on the upper part of the container e close
it using lateral locks. Select "VACUUM" on the tap
valve.

3) Connect the machine and the container by the
proper cable. It is necessary to connect one of the
2 extremities on the tap valve and the other one to
the accessories cavity on the machine.

4) Close the lid and press the side to lock it, the
system is completely closed when you hear a dou-

«D‘IO

5) To start with the vacuum cycle, push the "VACU-
UM & SEAL".

6) Once the light is off, push locking button on both
sides to open the machine and take out the bag.

the bag itself.

2) Open the lid and put the open side of the bag in
the vacuum chamber.

3] Close the lid pushing on both sides.

4) Push the button "PULSE" till you reach the de-
sired pressure.

5) During this process, it is possible to stop the cy-
cle not to press this button anymore and start again
if desired.

6) When pressure reaches the desired level, push
the button "SEAL" to start the sealing phase.

7) Once the light is off, push locking button on both
sides to open the machine and take out the bag.

ble “click”. If you want to open the lid once it has
been closed, push again on both sides and gently
raised the lid.

5) To start with the vacuum cycle, push “Canister”
button.

6) This vacuum machine is conceived to work on
an automatic mode. The machine is equipped with
a vacuum sensor that interrupts the cycle once
the vacuum level is reached inside the canister. To
cancel the sucking process, push again the button
“Canister”.

7) Once the process is completed, machine stops
by itself. Select "CLOSE" / "CHIUSO" on the valve
and take the connector off



CORRECT PROCEDURE FOR MARINATING PROGRAM

In MARINATING mode, the machine can make two
complete vacuum cycles letting the seasoning be-
ing received the quickest.

Vacuum container is a perfect partner for the mar-
inating function. The reason why products can be
marinated in such a short time is because this
function opens the pores on the food, making it
more welcoming to seasoning.

Important suggestions: while using a container
for the marinating, there should have be a handle
on the top of the container. Be sure the container
is on "OPEN" but not on "VACUUM" when it is in
marinating phase.

1) Put the product inside the container. Be sure
there are no dust or food leftovers on the cover
gasket. Also, leave some room after the product is

placed inside the container and close the tap.

2] Turn the handle in position “Open”.

3] Connect the cable to the machine and to the top
of the container.

4] Close the lid and chose the function “Marinat-
ing”.

5] Press the button "Marinating”.

6] When vacuum machine reaches the vacuum
pressure, the machine will stop sucking auto-
matically and release air inside the container, this
working cycle repeats continually for 30 minutes
and then stops automatically.

7) The machine starts the second cycle. This cycle
will be repeated twice.

8] Push again the button “Marinating” to interrupt
all working cycles and to turn the sealing off.

8. Cleaning and maintenance

All stainless steel parts have to be cleaned with
proper, degreasing products, if possible WITHOUT
ANY ALCOHOLIC BASIS. Machine does not need
lubricants.

ATTENTION: VACUUM PUMP and ELECTRONIC
BOARD are articles THAT CANNOT BE REPLACED

IN ADVANCE .

After 2-3 months of work, the VACUUM PUMP, if
not properly used (hot products, corrosive liquids,
steams, etc.), can show an abnormal dirt filling
which compromises the good performance of it.
For this reason, we ask to send it back to manufac-
turer in order to clean and/or to check it.



9. Troubleshooting

Problem Cause Suggested solution
Cableis not plugged ~ Check the cable is well plugged in and the integrity of the cable itself; if
in or is damaged. damaged, please contact with authorised service.
Plug not work. Check the plug work plugging another device. If not, check the switches
) and the fuses.
Pushing
“vacuum-seal” Main switch is turn Be sure the main switch on the back is turned on.
and nothing off
happens. Bag is not set in Be sure the bag is properly set in the vacuum chamber.
properly.
Lid is not locked. Push downwards both sides and see if the lid is locked.
Appliance overheat. g. Wait 25 minutes to make it cool down and try again.
Check there are no empty spaces, folds, wrinkles or holes in the
bags.
Air inside the Bag problem Check the bag is properly set inside the vacuum chamber.
bag is not Be sure, while preparing a bag from a roll that the cut piece is
sucked out

on the holding stripe.

Gasket problem.

Check the status of both holding gaskets to check if they are
loose or worn out.

The bgs melts.

Sealing bar could
be too hot during
the sealing phase.

Let the machine cool down for 20 seconds between the cycles. If
bag keeps on melting, let the machine cool down for 25 minutes
with the lid in vertical position before using it again.

The bag is
not properly
sealed

Bag problem.

Be sure you put the bag in the right position. When preparing a
bag from a roll, be sure that the cut side is on the holding stripe.

Sealing bar too hot.

Be sure you gave the machine the time to cool down for 20 sec-
ond between the cycles.

Air gets back

into the bag at
the end of the
cycle.

Bag problem.

Check the status of the goffer bag. There could be a hole or a
wrinkle which allows air to get back into the bag. Cut the bag
paying great attention and try again or use a brand new one.

Be sure there re are no sharp objects that can cut the bag. If you
find a hole use a brand new bag.

There are humidity
or liquids in corre-
spondence of the
sealing area.

Partially freeze all products containing a lot of liquid before
packing them

Humidity of food with a high concentration of liquids will avoid
the right sealing. Cut the upper part of the bag and clean the
inside upper part and try again.

Gasket problem.

Check both holding gasket and see if they are loose or worn out.




10. Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

11. Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.
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Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

1. Przepisy bezpieczer'\stwa

* Urzadzenie nalezy uzywaC wytacznie zgodnie z przeznaczeniem, do ktorego zostato
zaprOJektowane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukc.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za  jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

* Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

¢ Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac

urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

¢ Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda i skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca | przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zostaC zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa lub obrazen.

* Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewod zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewad zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podtaczone do
zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

¢ Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
wymieniona na etykiecie urzadzenia.
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* Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obs’(ug|wane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktore maja brak doswiadczenia i

wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowywac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« 0STRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem.

2. Informacje ogodlne

IDENTYFIKACJA INSTRUKCJI OBSLUGI

Instrukcja obstugi jest dokumentem wydan-
ym przez producenta i stanowi integralna czesc
urzadzenia. Niniejszy dokument posiada numer
umozliwiajacy jego identyfikacje i/lub wykorzysta-

CEL INSTRUKCJI OBSLUGI

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wszelkie in-
formacje dotyczace poprawnej instalacji, eksp-
loatacji i konserwacji urzadzenia wraz z opisem
koniecznych do zastosowania $rodkéw bezpiec-

PRZECHOWYWANIE INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja stanowi integralna czes¢
urzadzenia; dlatego nalezy sie stosowac do jej pos-
tanowien oraz przechowywac wraz z urzadzeniem
przez caty okres jego eksploatacji oraz przekazac
wraz z nim w przypadku oddania urzadzenia do
uzytkowania stronie trzeciej.

W przypadku koniecznosci uzyskania kolejnego eg-
zemplarza instrukcji, nalezy ztozy¢ zamdwienie u
producenta. W celu prawidtowego przechowywania
niniejszego urzadzenia:

e Korzystaj z instrukcji tak, by nie uszkodzi¢
zadnej jej czesci. W szczegdlnosci zaleca sie nie

PRZEPISY PRAWA

Niniejszy dokument odnosi sie do postanowien
zawartych w

- Zataczniku .I" do Dyrektywy Rady 89/932/EWG i
DEFINICJE

Zgodnie z dyrektywa 89/392/EWG i jej pdzniejszymi
zmianami, zastosowanie beda miaty nastepujace
definicje:

- OPERATOR:

osoba obstugujaca, regulujaca,

@

nie w przysztosci w razie potrzeby. Wszystkie pra-
wa odnoszace sie do powielania, publikacji i pow-
iazanej dokumentacji sa zastrzezone.

zenstwa. Informacje te przeznaczone sa dla klienta
i personelu, ktéry bedzie obstugiwat/konserwowat
urzadzenie

pozostawia¢ instrukcji bez nadzoru podczas eksp-
loatacji urzadzenia, a po skorzystaniu z niej odtozy¢
W wyznaczone miejsce;

e Nie usuwaj, nie wyjmuj jakichkolwiek stron in-
strukcji ani nie zmieniaj jej tresci. Ztozenie instruk-
cji z powrotem w cato$¢ réwniez moze zostac prze-
prowadzone wytacznie na zyczenie producenta;

® Przechowuj instrukcje w miejscu nienarazonym
na dziatanie wilgoci, ciepta lub innych czynnikéw
Srodowiskowych, ktére moga mieé wptyw na jej
stan.

nastepujacymi zmianami: punkt 1.7.4;
- UNIPN-EN 292/2 - 1992, punkt 5.5

konserwujaca lub czyszczaca urzadzenie;
- UZYTKOWNIK: osoba odpowiedzialna za
urzadzenie i/lub jej wtasciciel.



DANE IDENTYFIKUJACE PRODUCENTA | UMIESZCZENIE OZNACZENIA CE

Producent urzadzenia okreslony jest zgodnie z
obowiazujacymi przepisami prawa na podstawie
nastepujacych dokumentow:

- Deklaracja zgodnosci

- Oznakowanie CE

- Instrukcja obstugi

- Etykieta umieszczona na urzadzeniu zawieraja-
ca informacje zwiazane z oznakowaniem CE

USUNIECIE OZNAKOWANIA CE I/LUB UM-
IESZCZENIE INNEJ ETYKIETY JEST SUROWO ZA-
BRONIONE.

W przypadku uszkodzenia oznakowania CE,
usuniecia go z urzadzenia lub usuniecia plomby
producenta, klient jest zobowiazany niezwtocznie
powiadomic¢ producenta

3. Szczegolne zasady bezpieczenstwa

Podczas projektowania, produkcji i
su sporzadzania niniejszej instrukcji producent
przeanalizowat wszelkie mozliwosci z zakresu
uzytkowania urzadzenia przez operatora przez
caty okres jego eksploatacji w sposdb zgodny z
jego przeznaczeniem. Mimo to, taka analiza nie
zastapi doswiadczenia, szkolenia i, przede wszyst-

proce-

kim, zdrowego rozsadku osob, ktére pracuja z
urzadzeniem. Nalezy o tym pamietaé na kazdym
etapie obstugi urzadzenia, a takze w trakcie
zapoznawania sie z trescia niniejszej instrukgji.

Niezaleznie od ostrzezen i zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji, producent nie ponosi odpow-
iedzialnosci za wszelkie szkody osobowe i mate-
rialne powstate w wyniku eksploatacji urzadzenia
przez osoby nieposiadajace odpowiednich kwalifik-
acji, niezgodnie z postanowieniami bezpieczenstwa
ustanowionymi przed rozpoczeciem pracy lub niez-
godnie z jego przeznaczeniem.

Producent nie ponosi réwniez odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie przez operatora urzadzenia
Srodkow bezpieczenstwa okreslonych w niniejszej
instrukcji

OZNACZENIA NA URZADZENIU

Na urzadzeniu umieszczono tabliczke znamionowa
oraz nastepujace oznaczenie bezpieczenstwa.

P

ATTENZIONE W
NON RIMUOVERE IL CARTER PRIMA
O AVER TOLTO LA TENSIONE

ATTENTION
‘DO NOT REMOVE THE CARTER BEFORE
SWITCHING OFF YOLTAGE

HIGH TENSION ™= rnumvu .; CARTER AVANT

Upewnij sie, ze nie zostaty one usuniete ani nie sa
uszkodzone

Zaleca sie sciste stosowanie do ponizszych wy-
tycznych:

e Nie dotykaj metalowych czesci urzadzenia
mokrymi lub wilgotnymi rekoma;

e Nie ciagnij za przewdd zasilania ani za
urzadzenie w celu odtaczenia wtyczki od gni-
azdka;

e Dzieciom i osobom o ograniczonych zdolnos-
ciach umystowych lub ruchowych nie wolno
uzywac urzadzenia bez nadzoru;

e Bezpieczenstwo elektryczne urzadze-
nia zapewnione jest jedynie, gdy jest ono
podtaczone do uziemionego gniazdka elek-
trycznego zgodnie z obowiazujacymi w tym
zakresie przepisami prawa; sprawdzenie, czy
urzadzenie zostato prawidtowo uziemione jest
obowiazkowe, a w razie watpliwosci popros o
pomoc wykwalifikowanego pracownika; pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialnosci za wsze-
lkie uszkodzenia spowodowane nieuziemieni-
em urzadzenia;

e W przypadku uszkodzenia gniazdka uziemia-
jacego, wytacz i odtacz urzadzenie ze Zrédta
zasilania w celu unikniecia jego przypadkowe-
go uruchomienia;

e Zawsze korzystaj z bezpiecznikdw zgodnych
z aktualnymi przepisami z zakresu bezpiec-
zenstwa, o prawidtowej wartoéci i odpowied-
nich wtasciwosciach mechanicznych;

e Nie korzystaj z bezpiecznikéw, ktore byty
wczesniej naprawiane i unikaj zwarcia na za-
ciskach uchwytéw bezpiecznikdw;

e Uzytkownik urzadzenia nie jest uprawniony do
wymiany kabla zasilajacego; w przypadku jego
uszkodzenia lub koniecznosci wymiany, skon-
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taktuj sie z producentem;

¢ Nie dopuszczaj do kontaktu kabla zasilajace-
go ze zrodtami wysokiej temperatury;

e Przed przystapieniem do czyszczenia urzadze-
nia wytacz je i odtacz od Zrédta zasilania;

o Wyczy$¢ wszystkie powierzchnie, panele i
klawiature czysta, miekka $ciereczka zwilzona
detergentem bez zadnych elementéw Scier-
nych.

e Nie probuj samodzielnie naprawiaé urzadze-
nia. Skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

o Kabel zasilajacy jest krotki, dzieki czemu nie
bedzie sie zaczepiat o elementy znajdujace sie
w poblizu urzadzenia, ani nie potkna sie o nie-
go osoby pracujace w jego otoczeniu.

e Nie zabrania sie wykorzystania przedtuzaczy
w celu podtaczenia urzadzenia do pradu,
jednakze w takim przypadku zalecamy zach-
owac ostrozno$¢. W przypadku zastosowania
przedtuzacza, jego moc elektryczna nie moze
by¢ nizsza nic moc urzadzenia

e Operator jest zobowiazany do przekazania
swoim pracownikom wszelkich informacji o
uszkodzeniach i/lub sytuacjach potencjalnie
niebezpiecznych jakie moga miec¢ miejsce
podczas eksploatacji urzadzenia.

e Uzytkownik zobowiazany jest niezwtocznie
poinformowac producenta o wykryciu wszel-
kich wad i/lub usterek w systemie zapobiega-
nia wypadkom i innym przypadkom potencjal-
nie niebezpiecznym.

e Wprowadzanie jakichkolwiek zmian do
urzadzenia lub jego funkcji lub do niniejszej
instrukcji przez uzytkownika lub osoby trzecie
(za wyjatkiem autoryzowanych pracownikdéw
producental jest surowo zabronione.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
nieprawidtowe dziatanie urzadzenia lub sz-
kody wynikte z nieprzestrzegania powyzszych
postanowien.

e W przypadku koniecznoéci wprowadzenia mo-
dyfikacji nalezy skontaktowad sie z producen-
tem

4. Przeznaczenie
PL Urzadzenie opisane w niniejszym dokumencie

zaprojektowane zostato do pakowania prézniowego
zgodnie z instrukcjami w nim zawartymi i powinny
by¢ wykorzystywane wytacznie w tym celu. Wsze-
lkei inne przypadki uzycia sa uznawane za niez-

godne z przeznaczeniem, a tym samym niebez-
pieczne. Producent i/ lub sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynika-
jace z nieprawidtowego lub niewtasciwego wyko-
rzystania urzadzenia.

5. Opis urzadzenia i dane techniczne
OPIS URZADZENIA




A. TRYB SUCHY - Pakowanie produktéw suchych.
B. TRYB WILGOTNY - Pakowanie produktow wilgo-
tnych.

C. TRYB SZYBKI - Przyspieszony cykl pakowania -
sugerowana opcja w przypadku produktéw suchych
lub pokaznych rozmiarowo.

D.TRYB WOLNY - Spowolniony cykl pakowania -
sugerowana opcja w przypadku produktéw wilgo-
tnych, aby uniknac wciagania wilgoci przez pompe
prozniowa.

E.ZASYSANIE | ZGRZEWANIE - Uruchomienie
cyklu roboczego sktadajacego sie z zasysania pow-
ietrza a nastepnie, jesli nie zostana wprowadzone

inne dane, automatyczne przejscie do zgrzewania
F. PRACA PULSACYJNA - Dwukrotne przeprow-
adzenie cyklu zasysania w przypadku delikatnych
produktéw. Pompa prozniowa zacznie zasysac
powietrze w woreczku, a nastepnie je wypusci, jesli
jest to konieczne dla procesu. Zasysanie zostanie
zatrzymane.

G. ZATRZYMANIE - ZGRZEWANIE - Funkcja zgrze-
wania woreczka na okreélonej dtugosci, zaczynajac
od karbowanego paska. Po uruchomieniu procesu
zasysania, wcisnij przycisk dwa razy by zatrzymac
proces i zgrza¢ woreczek.

H. LISTWA SILIKONOWA

I. USZCZELKI PRZYTRZYMUJACE(DOLNA/GOR-
NA)

J. PRZYCISKI - Umieszczone na panelach
bocznych urzadzenia, po jednoczesnym wecisnieciu
po zakonczeniu procesu otwieraja pokrywe
urzadzenia.

K. LISTWA ZGRZEWAJACA

L. FUNKCJA ,POJEMNIKI” - Opcja zasysania pow-
ietrza z pojemnikow (sprzedawanych osobno).
M.FUNKCJA ,, MARYNOWANIE" - Opcja przeprow-
adzania marynowania miesa - zawsze w osobnym
pojemniku.

N.WENTYL PODtACZENIA POJEMNIKA

0. GNIAZDO NA NOZ

P. NOZ



DANE TECHNICZNE

KOD 899977
Wymiary 375x155x(H) mm
Moc 180 W

Napiecie 230V /50 Hz
Listwa zgrzewajaca 310 mm

Pompa prozniwa 16 /min
Obudowa ABS

Waga netto 2 kg

6. Przed uzyciem

ODBIOR

Jesli przy odbiorze towaru okaze sie, ze opakowan-
ie lub paleta/plastikowa podstawa sa uszkodzone,
potwierdz odbidér adnotacja:

INSTALACJA

Zdejmij opakowanie i sprawdz, czy urzadzenie nie
jest uszkodzone w ciagu 24 godzin od momentu
przeprowadzenia wstepnego odbioru. W szcze-
golnosci sprawdz, czy urzadzenie wyglada na nie-
naruszone i czy nie nosi $ladéw wyraznych usz-
kodzen wynikajacych z transportu. W przypadku
jakichkolwiek watpliwosci, nie korzystaj z urzadze-
nia i skontaktuj sie z producentem.

SRODOWISKO

Umies¢ urzadzenie w miejscu o niskiej wilgotnosci
i z dala od Zrodet ciepta.

PAKOWARKA PROZNIOWA NIE MOZE BYC ZAIN-

.PRZEPROWADZONO ODBIOR

URZADZENIA”

WSTEPNY

7GtOSZENIE USZKODZEN PO UPLYWIE 24 GODZ-
IN OD MOMENTU PRZEPROWADZENIA ODBIORU
WSTEPNEGO UZNAJE SIE ZA NIEWAZNE.

WSZELKIE ZGtOSZENIA DOTYCZACE NIEPRAW-
IDLOWEGO TRANSPORTU NALEZY ZGtASZAC W
CIAGU 24 GODZIN OD MOMENTU WSTEPNEGO
ODBIORU. PO UPLYWIE TEGO CZASU ZGtOSZE-
NIA UZNAJE SIE ZA NIEWAZNE

STALOWANA W MIEJSCU ZAGROZONYM WYBU-
CHEM

7. Obstuga urzadzenia
WSKAZOWKI DOTYCZACE EKSPLOATACJI

e CZAS PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW ZY-
WNOSCIOWYCH | BEZPIECZENSTWO:

WAZNE: pakowanie prézniowe nie zastepuje um-
ieszczenia produktu zywnosciowego w lodéwce
lub zamrazarce. Produkty zywnosciowe, ktore wy-
magaja przechowywania w lodéwce lub zamrazal-
niku, powinny zosta¢ tam umieszczone po spa-
kowaniu ich prézniowo.

«DZO

Aby osiagnac lepsze rezultaty w zakresie wydtuze-
nia okresu przydatnosci do spozycia, zaleca sie pa-
kowac swieze produkty. Gdy produkt zywnosciowy
zacznie sie psué, spakowanie go prézniowo jedynie
spowolni ten proces.

Pakowanie prézniowe nie zapobiegnie powstawan-
iu plesni na produktach zywnosciowych. W worecz-
ku, z ktérego zostat odprowadzony prawie caty tlen
nadal moga rozwija¢ sie choroby spowodowane
dziataniem mikroorganizméw - musza one zostac
usuniete innymi $rodkami.



WAZNE: zawsze rozmrazaj produkty zywnosciowe
w loddwce lub kuchence mikrofalowej - nigdy nie w
temperaturze pokojowe;j.

e WSKAZOWKI DOTYCZACE PAKOWANIA

PROZNIOWEGO MIESA | RYB:

Przed zapakowaniem prézniowo mieso i ryby um-
ie$¢ na ok. 1-2 godziny w zamrazalniku. Dzieki
temu okres ich przydatnosci do spozycia zostanie
dodatkowo wydtuzony.
Jesli nie jest to mozliwe, miedzy produktem zywn-
osciowym a woreczkiem umieé¢ ztozony recznik
papierowy pamietajac, by nie dotykat on obszaru
zgrzewania woreczka. Pozostaw recznik papierowy
w érodku woreczka, by w trakcie cyklu zgrzewania
wchtonat nadmiar wilgoci i sokow.

o WSKAZOWKI DOTYCZACE PAKOWANIA
PROZNIOWEGO SERA:
Sery réwniez mozna pakowac prézniowo i

przechowywaé przed dtuzszy czas (do 120 dni w
przypadku seréw twardych), nalezy jednak pa-
mietaé, ze ze wgladu na rozwoj anaerobdw, miekkie
sery nie moga by¢ pakowane prézniowo.

o WSKAZOWKI

DOTYCZACE PAKOWANIA

PROZNIOWEGO WARZYW:
Przed zapakowaniem prdézniowo zaleca sie
zblanszowaé warzywa w goracej wodzie lub
mikrofaléwce w celu przerwania proceséw enzy-
matycznych, ktére mogtyby prowadzi¢ do utraty
smaku, koloru lub tekstury. Po zblanszowaniu, za-
nurz warzywo w zimnej wodzie, by zatrzymac pro-
ces gotowania.
UWAGA: w czasie przechowywania warzywa wy-
dzielaja gazy. Dlatego po zblanszowaniu i zapa-
kowaniu prézniowo zalecamy przechowywanie ich
w zamrazalniku.
WAZNE: Ze wzgledu na rozwdj anaerobéw, grzyby,
cebula i czosnek nie moga by¢ pakowane préznio-
wo.

o WSKAZOWKI DOTYCZACE PAKOWANIA
PROZNIOWEGO PRODUKTOW SYPKICH:

W przypadku pakowania prézniowego produktow
sypkich takich jak maka, najlepiej jest umiesci¢
je w woreczku w oryginalnym opakowaniu. Sypkie
produkty moga zosta¢ wciagniete przez urzadzenie
i spowodowac uszkodzenia lub uniemozliwi¢ po-
prawne zgrzanie woreczka

Okres przydatnosci do spozycia produktow utrzymywanych w temperaturze od 0°/ +3°C
(dane maja charakter informacyjny i sa uzaleznione od innych czynnikéw)

SUROWE MIESO

Wotowina 20 dni

Cielecina 20 dni

Wieprzowina 15dni

Biate mieso 15dni

Krolik/ dziczyzna z koscia 20 dni

Owca/ koza 20 dni

Kietbasy/ wedliny 20 dni

Podroby (watraby, serca, 10-12dni

mozdzki, flaki, itp.)

RYBY Sredni okres przechowywania produktu wynosi 7/8 dni w przypadku
bardzo $wiezych produktow

SUSZONE WEDLINY Optymalny czas przechowywania wynosi ponad 3 miesiace.

TWARDE SERY (parmezan, pecorino, 120 dni

itp.)

SWIEZY SER (mozzarella, brie, itp.) ~ 30-60 dni

WARZYWA okoto 15-20 dni




JAK UZYSKAC ODPOWIEDNIE ROZMIARY WORECZKA:
Pakowarka prézniowa wyposazona jest w néz od-
cinajacy woreczek na wyznaczonej odlegtosci od
karbowanego paska. Upewnij sie, czy pasek zostat
odciety w prostej linii.

1) Otwérz pokrywe. Umies¢ krawedz odcietego
woreczka na uszczelce przytrzymujace;.

2) Zamknij pokrywe naciskajac z obu stron, az
ustyszysz podwdjne klikniecie.

3) Po zamknieciu pokrywy wcisnij przycisk .ZA-
TRZYMANIE - ZGRZEWANIE", by zgrza¢ woreczek
z jednej strony i uzyska¢ wymagana jego wielkos¢.
Podczas zgrzewania dioda urzadzenia $wieci sie.

PROCEDURA CYKLU PRACY

1) Umies¢ produkt zywnoéciowy wewnatrz worecz-
ka. Pozostaw co najmniej 2 cm przestrzeni miedzy
produktem a gérna czeécia woreczka w celu
zapewnienia prawidtowego zgrzewania.

2) Otwérz pokrywe urzadzenia i umie$é otwarta
czes$¢ woreczka w komorze pakowania prézniowe-
go zgodnie z ponizszym obrazkiem:

3) Zamknij pokrywe naciskajac z obu stron, az
ustyszysz podwdjne klikniecie.

4) Wybierz tryb pracy odpowiedni dla produktu,
ktéry poddawany jest pakowaniu: TRYB SZYBKI/
WOLNY/SUCHY/MOKRY.

UWAGA: w przypadku pakowania produktéw wilgo-
tnych, wybierz tryb WILGOTNY i WOLNY.

4) Po zakonczeniu procesu dioda zgasnie; wcisnij
przyciski otwierajace pokrywe znajdujace sie na
panelach bocznych urzadzenia; wyjmij woreczek.
5] Woreczek jest gotowy do uzycia.

UWAGA: Przed ponownym uzyciem pozostaw
urzadzenie do catkowitego ostygniecia. Odczekaj
co najmniej 20 sekund. W przypadku dtuzszej ek-
sploatacji urzadzenie wytaczy sie automatycznie,
by nie dopusci¢ do przegrzania. Jesli do tego do-
jdzie, odczekaj 25 minut, az urzadzenie catkowicie
ostygnie

5) By rozpoczaé cykl zasysania, wciénij przycisk
LZASYSANIE | ZGRZEWANIE".
6) Gdy zgasnie dioda, wcisnij przyciski otwiera-
nia pokrywy znajdujace sie na panelach bocznych
urzadzenia i wyjmij woreczek.

PRAWIDLOWE UZYTKOWANIE FUNKCJI PRACY PULSACYJNEJ

Poniewaz podczas zasysania powietrza wewnatrz
woreczka wytwarza sie wysokie ciénienie, delikatne
produkty zywnosciowe moga ulec uszkodzeniu. W
takim przypadku zaleca sie skorzysta¢ z funkciji
.PRACY PULSACYJNEJ” w celu zapewnienia, ze
ci$nienie zasysajace nie uszkodzi delikatnych pro-
duktéw zywnosciowych.

W przypadku pakowania produktéw z duza zawar-
toscia ptyndw, skorzystaj z tej funkcji, by nie
dopuéci¢ do zassania ptynu wewnatrz pompy
prozniowej.

1) Umies$¢ produkt zywnos$ciowy wewnatrz worecz-
ka. Pozostaw co najmniej 2 cm przestrzeni miedzy
produktem a gdérna czescia woreczka w celu
zapewnienia prawidtowego zgrzewania.

2) Otworz pokrywe urzadzenia i umiesé otwarta

O =

czes¢ woreczka w komorze pakowania prozniowe-
go.

3) Zamknij pokrywe naciskajac z obu stron.

4) Wciénij  przycisk  PRACY PULSACYJNEJ i
przytrzymaj, az osiagniete zostanie odpowiednie
ciénienie.

5) Podczas tego procesu mozesz puscic¢ przycisk,
a tym samym cykl zasysania zostanie przerwany -
jesli jest taka potrzeba, mozesz wcisnac przycisk i
zasysanie zostanie ponownie uruchomione.

6) Po osiagnieciu odpowiednio wysokiego ci$nie-
nia, wcisnij przycisk ZGRZEWANIE, by uruchomié
zgrzewanie woreczka.

7) Gdy zgasnie dioda, wciénij przyciski otwiera-
nia pokrywy znajdujace sie na panelach bocznych
urzadzenia i wyjmij woreczek.



WYTWARZANIE PROZNI W POJEMNIKACH

UWAGA: pojemniki oraz kabel do ich podtaczenia
do pakowarki nie sa dostarczane wraz z urzadzeni-
em i nalezy je zakupic¢ osobno.

1) Podtacz wtyczke urzadzenia do kontaktu i ot-
worz pokrywe.

2] Umie$¢ produkt zywnosciowy w pojemniku. Na
gornej czesci pojemnika umiesé wentyl i zamocuj
za pomoca bocznych zatrzaskéw. Wybierz opcje
.ZASYSANIE" na wentylu.

3) Podtacz pojemnik do urzadzenia za pomoca
przeznaczonego do tego celu przewodu. Jedna
koncéwke przewodu podtacz do wentyla, a druga
do gniazda na akcesoria w urzadzeniu.

4) Zamknij pokrywe i doci$nij, az ustyszysz pod-

PROCEDURA URUCHOMIENIA PROGRAMU MARYNOWANIA

W trybie MARYNOWANIAurzadzenie przeprowadza
dwa petne cykle zasysania powietrza, dzieki czemu
produkt zywnosciowy szybko wchtania przyprawy.
Pojemnik do pakowania prézniowego idealnie
nadaje sie do marynowania produktow Zzywn-
osciowych. Dzieki pakowaniu prézniowemu moz-
na znacznie przy$pieszy¢ marynowanie - przy
wytwarzaniu prézni pory produkty zywnosciowego
otwieraja sie i przyprawy tatwiej przedostaja sie do
jego wnetrza.

Wazne wskazowki: przy korzystaniu z pojemnikdw
do pakowania prézniowego w celu marynowania,
wybierz takie, ktérych pokrywa wyposazona zostata
w uchwyt. Upewnij sie, czy podczas marynowania
pojemnik ustawiony jest na tryb .OTWARTY", nie
LZASYSANIA™.

1) Umies$¢ produkt zywnosciowy wewnatrz pojem-
nika. Upewnij sie, czy na uszczelce pokrywy pojem-

wojne klikniecie. Dopiero wtedy urzadzenie jest
gotowe do pracy. Jesli chcesz otworzy¢ pokrywe,
wcisnij ja, przytrzymujac jej prawa i lewa strone i
delikatnie unies.

5] By uruchomié¢ cykl zasysania, wciénij przycisk
.Pojemnik”

6) Urzadzenie uruchomi automatyczny tryb zasysa-
nia. Urzadzenie wyposazone jest w czujnik zasysa-
nia, ktéry przerwie cykl po osiagnieciu wtasciwego
poziomu prézni w pojemniku. By wytaczy¢ proces
zasysania powietrza, wcisnij ponownie przycisk
.Pojemnik”.

7) Po zakonczeniu procesu urzadzenie
tomatycznie go wytaczy. Wybierz opcje .ZAMKNIJ"
na wentylu i odtacz przewdd.

au-

nika nie ma kurzu ani pozostatosci jedzenia. Nie
zapetniaj pojemnika po brzegi i pozostaw troche
przestrzeni miedzy produktami zywnosciowymi a
pokrywa. Zamknij wentyl.

2] Ustaw uchwyt pozycji ..Otwarte”.

3) Podtacz przewdd do urzadzenia i do pokrywy po-
jemnika.

4) Zamknij pokrywe i wybierz funkcje .Marynowan-
ie”.

5] Naciénij przycisk .Marynowanie”.

6) Kiedy osiagniete zostanie wyznaczone ci$nienie
wytwarzania prézni, urzadzenie automatycznie za-
trzyma zasysanie i wypusci powietrze z powrotem
do pojemnika. Proces ten bedzie powtarzany przez
30 minut, a nastepnie automatycznie wytaczony.

7) Urzadzenie uruchomi drugi cykl. Cykl zasysania
powtdérzony zostanie dwa razy.

8) Wciénij ponownie przycisk ,Marynowanie”, by
przerwad cykl i wytaczy¢ proces.

8. Czyszczenie i konserwacja

Wszystkie czeéci urzadzenia ze stali nierdzewnej
czy$¢ odpowiednimi, odttuszczajacymi $rodkami
czyszczacymi — jesli to mozliwe, NIE POWINNY
ZAWIERAC ALKOHOLU. Urzadzenie nie wymaga
smarowania.

UWAGA: POMPA PROZNIOWA i PLYTKA STERUJA-
CA to elementy, ktére NIE PODLEGAJA WYMIANIE
W ZADNYM WYPADKU.

Po 2-3 miesiacach eksploatacji, jesli urzadzenie
byto uzytkowane w sposéb nieprawidtowy (pa-
kowanie  prdzniowe  produktéw  goracych,
czyszczenie $rodkami zawierajacymi  substanc-
je zrace, narazenie na dziatanie pary)] POMPA
PROZNIOWA moze by¢ niestandardowo zaniec-
zyszczona, a tym samym nie dziata¢ prawidtowo.
W takim przypadku prosze odestaé urzadzenie do
producenta w celu jego czyszczenia/sprawdzenia.

. @



9. Rozwiazywanie problemow

Problem Przyczyna Sugerowane rozwiazanie
Kabel zasilajacy nie Sprawdz podtaczenie kabla; w razie uszkodzenia skontaktuj sie z ser-
jest podtaczony lub wisem.
jest uszkodzony.
Niesprawne gniazdko Sprawdz gniazdko podtaczajac inne urzadzenie; sprawdz bezpieczniki.
o kontaktowe.
Po wcisnieciu - — — -
przycisku zasys- Wytaczony gtowny Sprawdz czy przetacznik z tytu urzadzenia jest na pozycji “wtaczonej".
anie i zgrze- przetgcznik.

wanie nic sienie
dzieje.

Zle umieszony
woreczek w komorze.

Upewnij sie, czy woreczek zostat prawidtowo umieszczony z komorze
prozniowej.

Niedomknieta

Wcisnij pokrywe z dwoch stron i upewnij sie, czy jest zamknieta.

pokrywa.
Przegrzane Odczekaj 25 minut, az urzadzenie catkowicie ostygnie i sprébuj ponown-
urzadzenie. ie uruchomic.

Problem z worec-

Upewnij sie, czy w woreczku nie ma pustych przestrzeni, fatd,
zagniecen lub dziur.

Upewnij sie, czy woreczek zostat prawidtowo umieszczony z ko-

U.rzadzeme zkiem. morze prézniowe;.
nie zasysa — - —
powietrza. Podczas p.odcmama wore.czka od rolki upewnij sie, ze ciecie
wykonane jest wzdtuz rolki.
Problem uszczelek. Sprawdz stan obydwu uszczelek przytrzymujacych, czy nie sa
luzne lub zuzyte.
Woreczek Podczas zgrzewan- Miedzy cyklami zaczekaj 20 sekund, az urzadzenie ostygnie.
rozpuszcza ia listwa zgrze- Jesli woreczki nadal beda sie rozpuszczad, pozostaw urzadzenie
sie. wajaca byta zbyt na 25 minut, az catkowicie ostygnie - ustaw pokrywe w pozycji
goraca. pionowe;.
Woreczek Problem z worec- Upewnij sie, czy woreczek zostat prawidtowo umieszczony w
nie zostat zkiem. urzadzeniu. Podczas podcinania woreczka od rolki upewnij sie,
prawidtowo ze ciecie wykonane jest wzdtuz rolki.
zgrzany. Listwa zbyt goraca. Miedzy cyklami zaczekaj 20 sekund, az urzadzenie ostygnie.
Pod koniec Problem z worec- Sprawdz stan woreczka. Powietrze moze przedostawac sie do
cyklu powie- zkiem $rodka przed dziure lub zagniecenie. Ostroznie odetnij woreczek
trze prze- i sprébuj ponownie lub skorzystaj z nowego.
dostaje sie do Upewnij sie, ze woreczek nie jest przedziurawiany od $rodka
woreczka

przez znajdujace sie wewnatrz ostre przedmioty. Jesli stwierd-
zisz, ze woreczek jest dziurawy, uzyj nowego

W miejscu zgrze-
wania jest wilgosc
lub ptyny

Wstepnie zamroZz wszystkie produkty zawierajace duza ilos¢
ptynéw przed umieszczeniem ich w woreczku.

W przypadku produktéw zywnosciowych z wysoka zawartoscia
ptyndw, wilgo¢ moze doprowadzi¢ do przerwania procesu zgrze-
wania. Odetnij gérna czes¢ woreczka i wyczys¢ jego wnetrze.
Sprébuj ponownie

Problem uszczelek.

Sprawdz stan obydwu uszczelek, czy nie sa luzne lub zuzyte.




10. Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

11. Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie

odbioru odpaddéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

i

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu..
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